
 
Silvester im Dorfstadl 

 
Erste Sitzung 17 Uhr bis 19 Uhr 30 

Zweite Sitzung 20 Uhr bis Ende 
 

Menü 
 

Glas Bio-Uhudler Frizzante zur Begrüßung 
 
Klassisches Beef-Tatar vom Tiroler Alpenrind mit eingelegtem Gemüse, Oliven-

Majo und Wildkräutern  
 

oder 
 

Confierte Lachsforelle aus der Leutasch auf Berglinsen, glasiertem Apfel und 
geschmorter Kirschtomate  

 
XXX 

Fondue Mix mit Rindsuppe  
Rinderrücken/Schweinefilet/Hühnerfilet/Fleischbällchen/Garnelen/ 

Hausgemachten Soßen/Grillgemüse/Mini-Kartoffeln/ 
Steak Pommes/Weißbrot/Salat 

 
oder 

 
Schweizer Käsefondue 

Mini-Kartoffeln/Röschen-Gemüse/Trauben/Eingelegtem Gemüse/ 
Schwarzbrot/Salat/Steak Pommes 

 
Auf Wunsch gerne auch mit Hühnerfilet und Roastbeef 

XXX 
 

Schokolade/Passionsfrucht/Minze 
 

oder 
 

Bio-Topfen/Vanille/Zwetschke  



 
 
 
Um 00 Uhr stoßen wir mit einem Glas Bio-Schaumwein auf das neue Jahr 2025 
an und feiern gemütlich an der Bar mit Steirischer Brettljausn und Bleigießen. 
Natürlich auch mit einem kleinen Feuerwerk.  
 
Preis pro Person   Menü mit Begrüßungsgetränk 95,50€ 
Preis pro Person Menü mit Begrüßungsgetränk 

Mitternachtsjause und einem Glas Schaumwein 
zum Reinrutschen 120€ 

 
Kinder Menü (für die kleinen) Preis pro Kind 19€ 
 
 
Wir servieren das Fondue ab zwei Personen und jede Nachbestellung ist ohne 

zusätzlichen Aufpreis! 
 

Bitte um Vorbestellung, mit der Angabe welches Fondue wir für Euch 
vorbereiten dürfen. 

 
 

Kindermenü  
Kräftige Rindsuppe mit Frittaten 

XXX 
Wienerschnitzel mit Pommes 

oder 
Bio-Spagetti mit Tomatensoße und Parmesan 

XXX 
Eis mit Sahne und Früchte 

 
 

Reservierung unter Tel. +43 5214/51093 
 
 
 
 

 


