LEUTASCHER

Dorfstadl

= Restauran

Silvester im Dorfstadl

Erste Sitzung 17 Uhr bis 19 Uhr 30
Zweite Sitzung 20 Uhr bis Ende

Menu
Glas Bio-Uhudler Frizzante zur BegrifSung

Klassisches Beef-Tatar vom Tiroler Alpenrind mit eingelegtem Gemd{se, Oliven-
Majo und Wildkrautern

oder

Confierte Lachsforelle aus der Leutasch auf Berglinsen, glasiertem Apfel und
geschmorter Kirschtomate

XXX
Fondue Mix mit Rindsuppe
Rinderriicken/Schweinefilet/Huhnerfilet/Fleischballchen/Garnelen/
Hausgemachten SoRen/Grillgemise/Mini-Kartoffeln/
Steak Pommes/WeiRbrot/Salat

oder
Schweizer Kasefondue
Mini-Kartoffeln/Roschen-Gemise/Trauben/Eingelegtem Gemise/

Schwarzbrot/Salat/Steak Pommes

Auf Wunsch gerne auch mit Hihnerfilet und Roastbeef
XXX

Schokolade/Passionsfrucht/Minze
oder

Bio-Topfen/Vanille/Zwetschke



LEUTASCHER

Dorfstadl

= Restauran

Um 00 Uhr stof3en wir mit einem Glas Bio-Schaumwein auf das neue Jahr 2025
an und feiern gemiitlich an der Bar mit Steirischer Brettljausn und BleigieRen.
Naturlich auch mit einem kleinen Feuerwerk.

Preis pro Person Menil mit BegriRungsgetrank 95,50€

Preis pro Person MenU mit Begriflungsgetrank
Mitternachtsjause und einem Glas Schaumwein
zum Reinrutschen 120€

Kinder Meni (flr die kleinen) Preis pro Kind 19€

Wir servieren das Fondue ab zwei Personen und jede Nachbestellung ist ohne
zusatzlichen Aufpreis!

Bitte um Vorbestellung, mit der Angabe welches Fondue wir flir Euch
vorbereiten dirfen.

Kindermenu
Kraftige Rindsuppe mit Frittaten
XXX
Wienerschnitzel mit Pommes
oder
Bio-Spagetti mit TomatensoRe und Parmesan
XXX
Eis mit Sahne und Friichte

Reservierung unter Tel. +43 5214/51093



